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Beschlussvorschlag:

Zur Optimierung der Mittagsverpflegung in der KITA ,Krauterwichtel 2.0 wird ein
Konvektomat mit Abzugshaube sowie ein Industriekiihlschrank mit einem Auftragsvolumen
von ca. 27.000 € ausgeschrieben und anschliel3end beauftragt.

Sachverhaltsdarstellung, Begriindung, ggf. finanzielle Auswirkungen:

Wie bereits in der Ursprungsvorlage erlautert, soll die Mittagsverpflegung in den Stadtischen
Kindertagesstatten qualitativ verbessert werden und wie bereits in der Grundschule erfolgt, auf das
Cooké&Chill-Verfahren umgestellt werden.

Zum jetzigen Zeitpunkt werden die Stadtischen Kindertagesstétten mit einer Warmverpflegung von
der Firma Buscopella, Schlanstedt, beliefert. Dies bedeutet, dass das Essen morgens um 7.00 Uhr
gekocht, ab 9.00 Uhr ausgeliefert und zwischen 11.15 Uhr und 12:00 Uhr an die Kinder ausgegeben
wird. In der Zwischenzeit wird das Essen in Warmhaltebehdltern aus Styropor aufbewahrt.

Die Mittagsverpflegung ist fester Bestandteil des KiTa-Konzeptes und die Teilnahme fiir alle Kinder
verpflichtend. Die Qualitat der Mahlzeiten ist ein wichtiger Baustein fiir die Entwicklung der Kinder.

Da es gelegentlich seitens der Eltern und Kinder zu Beschwerden Uber die Qualitat der
Mittagsverpflegung kommt, wird verwaltungsseitig die Notwendigkeit gesehen, eine langfristige
Qualitatsverbesserung zu erzielen.

Durch das Cook&Chill Verfahren, welches die Firma Buscopella anbietet, werden die Mahlzeiten vom
Caterer nur vorgegart und dann auf Blechen in der KiTa angeliefert. Vor Ort werden sie bis zum
Garzeitpunkt im Kuihlschrank gekihlt. Vom Kiichenpersonal, welches vom Caterer gestellt wird,
erfolgt dann, direkt vor der Ausgabe an die Kinder der Abschluss des Garprozesses im
Konvektomaten per Dampf.

Durch dieses Verfahren bleiben alle Vitamine im Essen erhalten bleiben und der Geschmack und die
Qualitat des Essens wird deutlich verbessert.

Die Kosten fiir die Anschaffung werden sich auf ca. 27.000 € belaufen
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In der Kiicheneinrichtungsplanung des Planungsbiiros des Investors wurden unsere Wiinsche bereits
bertcksichtigt. Die erforderlichen Anschlisse werden vom Investor bereitgestellt.

Durch den Betrieb werden zwar héhere Energiekosten entstehen, dadurch jedoch die Qualitat zum
Wohle der Kinder mafgeblich verbessert. Bei einer taglichen Laufzeit von ca. zwei Stunden und
einem Preis von 0,30 € pro KWh wirden die Stromkosten ca. 2.500,00 € betragen.

Die Kosten fir die Eltern werden sich voraussichtlich von bisher 2,60 € auf 3,00 € erhéhen. Hierbei ist
zu bertcksichtigen, dass aufgrund der aktuellen Inflation ohnehin eine Kostensteigerung angekiindigt
ist.

Aufgrund der vorhandenen RaumgréfRe der Kiche in der KiTa ,Krauterwichtel 2.0“ ist eine
urspriinglich angedachte Versorgung der anderen stadtischen Kindertagesstatten leider nicht
umsetzbar. Fur die KiTa Astrid-Lindgren wird eine Umstellung fir 2024 angestrebt und im Haushalt
eingeplant werden.

Haushaltsmittel fir die Beschaffung stehen in Hohe von 30.000 € zur Verfligung.
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